
 

 

 

 

 

2025 年 10 月 7 日 

無印良品 

フルーツとの組み合わせを楽しめるチョコレートを季節限定発売 

10 月には 16 種、今秋冬で全約 45 種のチョコレート菓子を販売予定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

無印良品を展開する株式会社良品計画（東京都文京区／代表取締役社長 清水 智）は、「不揃い しみこみチ

ョコ 温州みかん」、「ポムショコラ」など、フルーツとチョコレートの組み合わせを楽しめる商品を、10 月 7 日（火）より季節

限定で、全国の無印良品の店舗およびネットストアで順次発売します｡ 

 

良品計画は、「感じ良い暮らしと社会」の実現に向けて日常生活の基本を支えることを目指し、日々の暮らしを豊かに

する商品を提供しており、季節を楽しめるお菓子や飲料を期間限定で発売しています。今季も、気温が下がる秋口のタ

イミングに合わせ、フルーツとの組み合わせを楽しめるチョコレート菓子を発売します。 

 

■大きさや形が不揃いでも味は変わらないフルーツとチョコレートの組み合わせ 

今回発売する不揃いしみこみチョコシリーズに使用するフルーツは、いずれも大きさや形が不揃いでも味は変わらないフ

ルーツを使っています。昨年好評をいただいた「不揃い しみこみヨーグルトチョコ いちご」、「不揃い しみこみチョコ りんご」

に「不揃い しみこみチョコ 温州みかん」を新たに追加して、計 3 種で発売します。「不揃い しみこみチョコ 温州みかん」

は、見た目よりも味わいにこだわってつくった商品で、食品廃棄ロス削減にもつながっています。 

また、蜜漬けフルーツチョコシリーズとして新たに、ミルクチョコでりんごの酸味を引き立てた「ポムショコラ」を発売します。「フ

ィグショコラ」、「オランジェット」、「シロネット」と合わせ計 4 種で、蜜漬けしたフルーツの実やピールを濃厚なチョコレートでコ

ーティングし、フルーツとチョコレートの甘さを同時に味わえる商品です。 

その他にも、昨年に引き続き「ボンボンショコラ」、「チョコがけポテトチップス」などの商品も含め 10 月中に 16 種のチョコ

レート菓子が揃う予定です。さらに、今秋冬では全約 45 種のチョコレート菓子の販売を予定しています。手軽におやつと

して食べられるようなものから、ちょっとした特別な日にも食べられるものまで、さまざまな製法や素材の組み合わせ、食感が

楽しめる品揃えで商品を販売してまいります。 

 

無印良品のチョコレート・カカオトリュフ 特設サイト： 

https://www.muji.com/jp/ja/special-feature/food/sweets/chocolate/ 

 

https://www.muji.com/jp/ja/special-feature/food/sweets/chocolate/


 
報道関係の方のお問い合わせ先：株式会社良品計画 広報・ESG 推進部 広報課 rk-pr@muji.co.jp 

◆商品ラインナップ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※再開商品においては、原料高騰のため昨年とは一部価格を変更している商品がございます。 

商品名 規格 税込価格	 商品特長 販売開始日

不揃い　しみこみチョコ　温州みかん 45g ¥550
温州みかんをフリーズドライにし、ホワイトチョコを染みこませました。みかんの酸

味を生かして仕上げています。
10/8（水）

ポムショコラ 55g ¥590
蜜漬けしたりんごをブランデーで香りづけしてミルクチョコレートをかけました。チョ

コの甘さがりんごの酸味を引き立てます。
10/7（火）

不揃い　しみこみヨーグルトチョコ　いちご 45g ¥550
いちごをまるごとフリーズドライにし、酸味のあるヨーグルトチョコを染みこませまし

た。さわやかな後味が特長です。
10/7（火）

不揃い　しみこみチョコ　りんご 45g ¥550
青森県産のジョナゴールドをフリーズドライにし、ホワイトチョコを染みこませまし

た。りんごの酸味とチョコの甘みが特長です。
10/8（水）

フィグショコラ 5個 ¥590
まるごと蜜漬けしたいちじくをブランデーで香りづけし、チョコレートでコーティング

しました。ビターチョコが蜜漬けいちじくの甘さを引き立てます。
10/8（水）

シトロネット 50g ¥590
スペイン産のレモンピールを蜜漬けし、ビターチョコレートでコーティングしました。

ピールの酸味とチョコレートのやさしい甘さが特長です。
10/8（水）

オランジェット 50g ¥590
スペイン産のネーブルオレンジを蜜漬けし、チョコレートでコーティングしました。

ピールのほろ苦さとチョコレートのやさしい甘さが特長です。
10/7（火）

チョコがけポテトチップス 50g ¥450
国産のじゃがいもを使ったポテトチップスにミルクチョコレートをかけました。塩味

がチョコの甘さを引き立てます。
10/7（火）

チョコがけマシュマロ　ダーク 57g ¥290
ひとくちサイズのマシュマロをカカオ分50％のダークチョコレートでコーティングしま

した。程よい苦みとマシュマロのやさしい甘さが特長です。
販売中

チョコがけマシュマロ　抹茶 57g ¥290
ひとくちサイズのマシュマロを抹茶チョコでコーティングしました。深みのある抹茶

の風味とマシュマロのやさしい甘さが特長です。
販売中

ボンボンショコラ

ヘーゼルナッツ＆塩キャラメル
6個 ¥550

ヘーゼルナッツと塩キャラメルの2種類のボンボンショコラを詰め合わせました。濃

厚な味わいとなめらかな口どけが特長です。
販売中

ボンボンショコラ

ラムレーズン＆フィグブランデー
6個 ¥550

レーズンといちじくを洋酒で漬けた2種類のボンボンショコラを詰め合わせまし

た。ラム酒とブランデーの豊かな香りが特長です。
販売中

ボンボンショコラ

宇治抹茶＆ほうじ茶
6個 ¥550

宇治抹茶とほうじ茶の2種類のボンボンショコラを詰め合わせました。濃厚な味

わいとなめらかな口どけが特長です。
販売中

不揃い　フロマージュチョコがけいちご 50g ¥450
フリーズドライのいちごをクレープ生地を砕いたフィアンティーヌでつつみ、マスカル

ポーネチョコで仕上げました。サクッとした食感が特長です。
販売中

不揃い　アールグレイチョコがけいちご 50g ¥450
フリーズドライのいちごをクレープ生地を砕いたフィアンティーヌでつつみ、アールグ

レイチョコで仕上げました。サクッとした食感が特長です。
販売中

３種のチョコがけミックスナッツ 80g ¥450
アーモンド、クルミ、カシューナッツの３種のナッツをダーク、ホワイト、ミルクチョコ

レートでコーティングしました。口どけの良さとナッツの香ばしさが特長です。
販売中

新商品

再開商品


